
夜久野地域公民館 （ ℡ ３７－１１８８）

【作り方】
つ く かた

❶ コッペパンを薄切り(１センチくらい)に切る。
うす ぎ き

❷ ❶のコッペパンに、マーガリンをぬり、その上に
う え

グラニュー糖をつける。
と う

❸オーブン・オーブントースターで、５分程度焼く。
ふんてい ど や

こんがり焼けたらできあがり。
や

＊パンの色を見ながら焼き加減を調整してね！
いろ み や か げん ちょうせい

【材料】 コッペパン
ざいりょう

マーガリン

グラニュー糖
と う

＊パンは、フランスパンや、ぶどうパン、メロンパンでもできます。


